
                        

LIEBE GÄSTE, FREUNDE UND NACHBARN DES 

AUSBILDUNGSRESTAURANTS „AM KUHGRABEN“, 
 

EIN GEMEINSAMES KOPFZERBRECHEN ÜBER WICHTIGE THEMEN 

UND DAS NOTWENDIGE FINDEN VON LÖSUNGEN KANN NUR 

ZUM ERFOLG FÜHREN, WENN ALLE BETEILIGTEN ENERGIE 

HABEN. 
 

DAFÜR BIETEN WIR IHNEN SEHR GERNE UNSERE 

DIENSTLEISTUNGEN, SPEISEN UND GETRÄNKE AN UND LIEFERN 

IHNEN DIESE ZU IHNEN INS BÜRO, SEMINAR- ODER 

KONFERENZRAUM. WIR STELLEN IHNEN EIN AUSGEWOGENES 

MENÜ FÜR EIN FRÜHSTÜCK ODER EINEN LUNSCH ZUSAMMEN, 
WELCHES GERNE AUCH NACH IHREN WÜNSCHEN UND NACH 

UNSEREN MÖGLICHKEITEN GEÄNDERT WERDEN KANN.  

WIR VERARBEITEN AUSSCHLIEßLICH LEBENSMITTEL IN             

BIO-QUALITÄT. AUSGENOMMEN SIND FISCH- UND 

MEERESPRODUKTE. DIESE ERHALTEN SIE IN MSC-QUALITÄT. 

 
 

KONFERENZVERPFLEGUNG - BEISPIELE 

HALBE BELEGTE BRÖTCHEN (KÄSE, SALAMI, PUTENBRUST, 
KOCHSCHINKEN, TOMATE-MOZZARELLA, EI) 

GEFÜLLTE WRAPS (KAROTTE/RUCOLA/CURRYKOKOSCREME) 

BOULETTEN (INKL. SENF/KETCHUP) 

Hähnchenspieße mit Chilidip 

Obstspieße 

Gemüsestickplatte mit Quarkdip 

Karotten – Ingwersuppe 

Käselauchsuppe 

KichererbsenGemüsecurry 

Kalbsgeschnetzteltes mit Champignonrahm 

Beerengrütze mit Vanillesoße 

Apfelstreuselkuchen vom Blech 

Getränke (Kaffee, Tee, Mineralwasser, Säfte) 

 

 

 


